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PRECIOS POR PERSONA EN MONEDA NACIONAL (MXN) INCLUYEN IMPUESTOS |  PROPINA NO INCLUIDA |  PRICES PER PERSON IN MEXICAN PESOS (MXN) TAXES INCLUDED |  T IP  IS  NOT INCLUDED

HOJA DE LECHUGA, MAYONESA XCATIC Y GEL DE VINAGRE
LETTUCE, XCATIC MAYONNAISE AND VINEGAR GEL

INFLADITA DE FRIJOL, CREMA DE RANCHO Y QUESO COTIJA
BEAN “INFLADITA”, FRESH CREAM AND COTIJA CHEESE

HOJAS DEL HUERTO, JOCOQUE Y LÁMINAS DE BONITO
ORCHARD LEAVES FROM OUR GARDEN, JOCOQUE AND BONITO FISH

SANDÍA AHUMADA, ALGAS Y TRUFA
SMOKED WATERMELON, SEAWEED AND TRUFFLE

LUMMINARIA GRENACHE, VALLE DE GUADALUPE
CERVEZA JENGIBRE | GINGER BEER

HERENCIA ROSE ITALIAN RED BLEND, VALLE DE GUADALUPE
SANDÍA Y ALBAHACA | WATERMELON AND BASIL

 PEPINO, CACAHUATE Y HOJAS DEL HUERTO
CUCUMBER, PEANUT AND ORCHARD LEAVES

LEGAT SAUVIGNON BLANC, VALLE DE GUADALUPE
CACAHUATE Y ALMENDRA | PEANUT AND ALMOND

APIONABO, HOJA SANTA Y COTIJA
CELERIAC, “HOJA SANTA” AND COTIJA CHEESE

LECHUZA CHARDONNAY SS, VALLE DE GUADALUPE
APIO Y LIMÓN | CELERY AND LEMON

JAIBA SUAVE, MOLE COLORADITO Y AMARANTO
SOFT SHELL CRAB, CHILE XCATIC, “MOLE COLORADITO” AND AMARATH

CORONA DEL VALLE ROSE, VALLE DE GUADALUPE
JUGO DE ALGAS | SEAWEED JUICE

LEGAT CHARDONNAY, VALLE DE GUADALUPE
LECHUGA, LIMON Y BERROS | LETTUCE, LEMON AND WATERCREES

FALSA COSTILLA CON PURÉ DE CENIZA
BEEF “RIB”AND ASH PUREE

LECHUZA NEBBIOLO, VALLE DE GUADALUPE
HONGOS | MUSHROOMS

LIMÓN, ALBAHACA, CHAYA Y SALICORNIA
LEMON SORBET, BASIL, CHAYA AND SEA ASPARAGUS

CORONA DEL VALLE SAUVIGNON BLANC, VALLE DE GUADALUPE
EAU DE BOUQUET GARNI | BOUQUET GARNI WATER

TOTOABA, BERROS Y MALANGA
TOTOABA FISH, WATERCRESS AND MALANGA

PETIT FOURS
BOMBÓN DE CAFÉ DE OLLA

MEXICAN TRADITIONAL COFFEE BONBON

CRUJIENTE DE HIGO CONFITADO
CRUNCHY FIG CONFIT

PASTA DE FRUTA
JELLY FRUIT

$1,450 MXN
MENÚ  - MENU

+ $375 MXN
CON MARIDAJE DE JUGOS  - WITH JUICE PAIRING

+ $950 MXN
CON MARIDAJE DE VINOS - WITH WINE PAIRING

O | OR

AGUACATE, CHÍCHARO Y COCO
AVOCADO, PEA AND COCONUT

MARIATINTO MOSCATO, VALLE DE SAN VICENTE 

CHIRIVÍA, AVELLANA Y PROVOLONE
PARSNIP, HAZELNUT AND PROVOLONE CHEESE

LATE HARVEST WHITE BLEND, VALLE DE PARRAS


